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$11.000
MORCILLAS     

3 unidades de morcilla de la 
casa acompañada de papa 

casco, ají o chimichurri.

$12.000
CHINCHULINES

150 gr de chunchullo 
crujiente acompañado de 

papa casco, ají o 
chimichurri.

$11.000
CHORIZO

Delicioso chorizo 
santarrosano acompañado 

de papa casco o arepa, ají o 
chimichurri.

$12.000
EMPANADITAS 

5 unidades de empanadas de 
carne tipo coctel 

acompañadas de ají. 

$10.000
PATACONES CON 

HOGAO 
2 unidades de patacón 

crocante acompañados con 
deliciosos hogao de la casa. 
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$14.000
DESAYUNO TIPO 

AMERICANO
Fruta picada, huevos al 

gusto, pan, café o chocolate.  

$2.000
TINTO

$10.000
CALDO DE 
COSTILLA 

$4.500
HUEVOS AL 

GUSTO 

$5.000
AREPA DE QUESO 

$6.000
PORCIÓN DE 

FRUTA 

$4.000
BEBIDA

CALIENTE 
Café, chocolate o agua de 

panela.

$7.000
MILO CALIENTE O 

FRÍO 

$15.000
PANCAKES 
SENCILLO 

Bañado en miel de maple y 
trozos de fruta

$17.000
PANCAKES 

ESPECIAL  
Bañado en yogurt griego

$14.000
OMELETT 

Jamón, queso, y champiñón 
acompañado con tostadas 

de ajo. 

$4.000
ARROZ BLANCO 

$5.000
PAPA CASCO  

$8.000
SOPA DEL DÍA 

$5.000
ENSALADA
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$48.000
BABY BIFE

Jugoso y tierno corte de 
lomo no proveniente de la 
res, asado al termino de tu 

preferencia, 300 gramos 
aproximadamente.

Para cualquier de nuestros platos puedes 
elegir dos acompañamientos entre: arroz, 

ensalada, papa casco o patacón.

$50.000
FILET MIGNON 

Medallón de lomo de res 
bañado en salsa de tocineta 

y champiñón, 320 gramos 
aproximadamente.

$45.000
CHURRASCO 

Delicioso y jugoso corte de 
chata proveniente de la res, 

asado al termino de tu 
preferencia, 320 gramos 

aproximadamente. 

$45.000
BIFE CHORIZO 

Delicioso y jugoso corte 
grueso de chata proveniente 

de la res, asado al termino 
de tu preferencia, 320 

gramos aproximadamente. 

$42.000
BISTECK A 
CABALLO

Carne asada bañada en salsa 
criolla casera y acompañada 
con huevo frito, 320 gramos 

aproximadamente. 

$42.000
PICADA PARAISO 

Lomo de cerdo, res, 
pechuga, chorizo 

santarrosano, morcilla, 
chinchulines, maduro, papa 

casco, chimichurri o ají 



Para cualquier de nuestros platos puedes 
elegir dos acompañamientos entre: arroz, 

ensalada, papa casco o patacón.
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$35.000

LOMO DE CERDO 
A LA PARRILLA

Asado a su preferencia, 300 
gramos aproximadamente.

$38.000
LOMO DE CERDO 

GRATINADO
Asado con una capa de 

queso fundido, 300 gramos 
aproximadamente.

$40.000
COSTILLA DE 

CERDO BBQ
Jugosas costillas  bañadas en 

salsa BBQ de la casa, 320 
gramos aproximadamente. 

$40.000
PECHUGA A LA 

PARRILLA
Jugosa pechuga de 300 

gramos asada a la parrilla 
con una capa de queso 

fundido. 

$35.000
PECHUGA A LA 

PARRILLA
Jugosa pechuga de 300 

gramos asada a la parrilla. 
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$40.000
TRUCHA A LA 

PLANCHA 
Trucha a la plancha de 500 

gramos.

Para cualquier de nuestros platos puedes 
elegir dos acompañamientos entre: arroz, 

ensalada, papa casco o patacón.

$45.000
TRUCHA AL 

AJILLO 
Trucha a la plancha de 500 

gramos, bañada en salsa de 
ajo 

$50.000
SALMÓN A LA 

PLANCHA
Salmón de 250 gr, cocinado 

perfectamente en la 
plancha.

$55.000
TRUCHA 

MARINERA
Trucha a la plancha de 500 

gramos, bañada en salsa 
marinera con camarón anillo 
de calamar y mejillón negro.

$40.000
MOJARRA FRITA
 Mojarra de 500 gramos 

hecha en fritura 
profunda.

$45.000
MOJARRA EN 

SALSA CRIOLLA
 Mojarra de 500 gramos, 

cocinada en salsa criolla de 
la casa.



Para cualquier de nuestros platos puedes 
elegir dos acompañamientos entre: arroz, 

ensalada, papa casco o patacón.
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$30.000
PASTA 

CARBONARA 
Espagueti con salsa 

bechamel y tocineta 
acompañado de queso 

parmesano y pan 

$35.000
PASTA 

VEGETARIANA 
Espagueti con vegetales 

salteados acompañado de 
queso parmesano y pan.

$30.000
HUESOS DE CERDO

Huesos de cerdo cocinado en salsa 
criolla acompañado de papa salada y 

arroz
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$30.000
SOPA DE MONDONGO

Acompañada de arroz, ensalada y 
patacones 

$30.000
CUCHUCO CON 

ESPINAZO
Acompañada de arroz, espinazo de 

cerdo y ensalada.

$30.000
SANCOCHO DE POLLO 

CRIOLLO 
Taza de caldo, acompañada de pierna 

pernil, yuca, papa, plátano y arroz.

Fines de semana, según 
rotación; contaremos con 
algunas de estas opciones:
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$7.000
JUGO NATURAL 

EN AGUA  

$8.000
JUGO NATURAL 

EN LECHE 

$8.000
LIMONADA 

NATURAL 

$12.000
LIMONADA
Coco, cerezada, 

hierbabuena o frutos rojos.

$20.000
JARRA DE 

LIMONADA

$7.000
JUGO NATURAL 

DE NARANJA  

$12.000
Sodas italianas 

saborizadas
Maracuyá, Jamaica, 

liche, bugambil

$10.000
CANELAZO

$10.000
CARAJILLO 
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$14.000
VINO 

CALIENTE

$45.000
JARRA DE 
SANGRÍA

$55.000
BOTELLA DE 

VINO
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MOSCU MULE  
Vodka, ginebra, zumo de 

limón, hielo, hierbabuena.

COSMOPOLITAN 
Vodka, triple sec, zumo de 

limon, sirope de Jamaica, 
hielo. 

DESTORNILLADOR 
Vodka, granadina, hielo, jugo 

de naranja. 

MARGARITA 
CLÁSICA 

Tequila, triple sec, zumo de 
limón. 

TEQUILA SOUR  
Tequila, zumo de limón, 

triple sec, soda, hielo. 

TEQUILA SUNRISE  
Tequila, jugo de naranja, 

granadina, hielo. 

DAIQUIRI 
VERANIEGO  

Ron, zumo de limón, sirope 
de Jamaica, hielo.  

MOJITO   
Ron, hierbabuena, zumo de 
limón, sirope simple, soda, 

hielo.  

CUBA LIBRE 
Ron, coca cola, zumo de 

limón, hielo.  

PIÑA COLADA 
Ron, crema de coco, crema 

de leche, jugo de piña, hielo.  

MARGARITA BLUE 
Tequila, curacao azul, zumo 

de limón.

COCTEL PARAÍSO  
Smirnoff de tamarindo, ron 

blanco, sirope de Jamaica, 
zumo de limón, soda, hielo.

MARGARITA BLUE 
Tequila, curacao azul, zumo 

de limón. 

TODOS A $25.000


